
【八天堂オンラインショップ】‟ご当地ふるさとくりーむパンシリーズ” 概要 

「とろける沖縄くりーむパン 黒糖」（イメージ） 

 

                   

                                         
2024 年 5 月 10 日 

報道関係者 各位 

株式会社八天堂（本社：広島県三原市、代表取締役：森光孝雅）は、‟ご当地ふるさとくりーむパンシリーズ”

「とろける沖縄くりーむパン 黒糖」および「ふるさとくりーむパン 10 種 10 個詰合せ」を 2024 年 5 月 10

日（金）より、八天堂オンラインショップで販売開始しました。 

‟ご当地ふるさとくりーむパンシリーズ”は、昭和 8 年（1933 年）に創業した弊社が創業 90 周年企画として

販売している記念商品です。日本各地の魅力的な食材や食文化を取り入れた「くりーむパン」を開発し、「食」

を通じた観光振興や地域振興の一助になることを目指しています。 

今回オンラインショップに初登場した「とろける沖縄くりーむパン 黒糖」は、沖縄産の黒糖を使用した特製

クリームを入れた、ひと口食べると黒糖の優しい風味が広がるくりーむパンです。 

順次オンラインショップで販売している‟ご当地ふるさとくりーむパンシリーズ”を 10 種類詰め合わせたセ

ットも同時販売します。北は北海道、南は沖縄県まで、日本各地 10 エリアのフレーバーを食べ比べいただ

けます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

期間：2024 年 5 月 10 日（金）～ 八天堂オンラインショップ  

セット名称 価格（税込） 内容 

とろける沖縄くりーむパン 

黒糖 3 個入 

（送料別） 

1,134 円 とろける沖縄くりーむパン黒糖×3 

 

 

ふるさとくりーむパン 10 種

10 個詰合せ 

（送料込み） 

4,838 円 とろけるくりーむパン（北海道/チーズケーキ味・青森/りん

ご・東京/バナナ・静岡/掛川茶・岐阜/栗きんとん・名古屋/

小倉ミルク・瀬戸内/レモン・カープなくりーむパン カスタ

ード・福岡/あまおう苺ミルク・沖縄/黒糖×各 1） 

※冷凍でお届けします。（解凍してお召し上がりいただきます） 

 

 

 

株式会社八天堂 

【八天堂オンラインショップ】ご当地ふるさとくりーむパン「沖縄」販売開始！ 

北は北海道から南は沖縄まで、10 エリアのフレーバーを食べ比べできる詰合せも同時販売 

期間：2024 年 5 月 10 日（金）から 

本件に関する報道各位からのお問合せ 

株式会社八天堂 広報ブランディング室 / 担当：藤井・伊藤 

TEL:0848-86-8611  FAX:0848-86-8633  MAIL:pr@hattendo.jp 

 

 



株式会社八天堂について 

【八天堂オンラインショップ】‟ご当地ふるさとくりーむパンシリーズ” フレーバー紹介 

 

 

 

■とろける沖縄くりーむパン 黒糖 

しっとりふんわり柔らかな生地の中に、 

沖縄産の黒糖と八天堂こだわりのカスタードを混ぜた黒糖クリームを 

2 層仕立てで入れました。 

ひと口食べると黒糖の優しい風味が広がります。 

 

■とろける岐阜くりーむパン 栗きんとん 

しっとりふんわり柔らかな生地の中に、恵那清月堂の栗きんとんペーストを 

使用した栗きんとんクリームと、あっさりしたカスタードクリームを 

2 層仕立てで入れました。栗きんとんクリームにはマロンダイスを 

混ぜることで栗そのものの風味を存分にお楽しみいただけます。 

 

 

■とろける北海道くりーむパン チーズケーキ味 

★‟ご当地ふるさとくりーむパンシリーズ” 一番人気のお味 

しっとりふんわり柔らかな生地の中に、北海道産生乳を 100％使用した 

ミルクのコクを感じるクリームチーズと八天堂特製のクリームを 

2 層仕立てで入れました。まるでチーズケーキを食べているかのような 

味わいです。 

 

 

 

株式会社八天堂は昭和 8 年（1933 年）広島県三原市にて和菓子屋とし

て創業し、2023 年 6 月に 90 周年を迎えました。長い歴史のなかで、和

菓子屋、和洋菓子屋、パン屋と時代に応じて業態を変え、現在は冷やし

て食べる「くりーむパン」をはじめとした、様々な商品を開発・製造し、

全国へお届けしております。 

 

パンとスイーツを融合した「くりーむパン」は、2008 年に誕生したまる

でケーキを食べているかのような味わいのスイーツパンです。スイーツ

パンを通じてたくさんの方に笑顔になっていただけるよう、一つ一つ心

を込めてお品づくりに励んでおります。 

 

<お客様からのお問合せ> お客様相談室 TEL: 0120-52-7152 (平日 9:00-17:00) 

 

※上記内容はリリース時点の情報であり、変更になる場合もございます。 

※写真はイメージです。 

 

 

 


